RESTAURANT

LERBACH

NILS HENKEL

MENU PURES GEMUSE

AMUSE BOUCHE

FRUHLINGSBEET
DIE ERSTEN GARTENKRAUTER = JUNGES GEMUSE = RHABARBER

SELLERIECREME
POREE = BALSAMICO = NUSSBUTTER

RISI BISI
ERBSENSULZE = RISOTTO = PERIGORDTRUFFEL

SEIDENTOFU
DASHIBOUILLON = SOJASAUCE = MEERESGEMUSE

VERLORENES EIGELB -
BARLAUCHJUS » RADIESCHEN © GEGRILLTE ZWIEBEL

GRUNER SPARGEL AUS DER PROVENCE
FRUHLINGSMORCHELN © OFENKARTOFFELSCHAUM = KAFFEEOL

OBERMUNSTERTALER *
KASE AUS DEM MUNSTERTAL = KUMMEL IN TEXTUREN

BLUMENKOHL
ERDNUSSE = KARAMELL GANACHE = BULGUR

SUSSE NASCHEREI

155.- EUR FUR 8 GANGE
125.- EUR FUR 6 GANGE OHNE DIESE GERICHTE *
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