RESTAURANT

LERBACH

NILS HENKEL

MENU PURES GEMUSE

AMUSE BOUCHE

BAUERNSALAT
MARINIERTE BOHNEN = SCHAFSKASE = OLIVEN = GURKE

GRUNER SPARGEL
MISOCREME = SOJASCHAUM = UMEBOSHI PFLAUMEN

MARINIERTES GETREIDE
EINGEMACHTER PFIRSICH = FICHTENSPROSSEN = KEFIR

PAPPARDELLE
ARTISCHOCKEN © PARMESAN * TOMATE

FERMENTIERTER BLUMENKOHL -
RAPSKERNMILCH = OXALIS

MALZIGER SAUERTEIG
WACHTELSOLEI » GELBE BETE = PFIFFERLINGE = LIEBSTOCKEL

BRIN D "AMOUR -
LERBACHER HONIG = GRUNE ERDBEEREN = FRISCHE MANDELN

KAROTTE
STACHELBEERE ° GIERSCHSORBET = ZIEGENJOGHURT

SUSSE NASCHEREI

155.- EUR FUR 8 GANGE
125.- EUR FUR 6 GANGE OHNE DIESE GERICHTE *
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